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coordinatore 
 dr. Gino Pasquali -  Presidente CERMIS 

 
 
Ore 19.00 
Introduzione 
dr. Norberto Pogna - CRA – Unità di Ricerca per la Valorizzazione Qualitativa dei Cereali - Roma 
 
Ore 19.30 
Presentazione dei primi risultati del progetto “Pasta alimentare da 
agricoltura biologica” 
dr.ssa Maria Grazia D’Egidio - CRA – Unità di Ricerca per la Valorizzazione Qualitativa  
dei Cereali - Roma 
 
Ore 20.00 
L’importanza dell’analisi sensoriale nell’industria pastaria 
dr.ssa Bailetti Lucia – Centro Italiano Analisi Sensoriale 
 
Ore 20.30 
Test di consumo sulla percezione delle caratteristiche sensoriali delle paste 
analizzate 
 
 

      

 
 

Segreteria organizzativa 
 

CERMIS – Centro Ricerche e Sperimentazione per il Miglioramento Vegetale “N. Strampelli” 
Abbadia di Fiastra, 3 – 62029 Tolentino (MC)Tel e Fax 0733.203437 – cermis@tin.it 

 
 
Iniziativa realizzata dal CERMIS, nell’ambito del progetto “Pasta alimentare da agricoltura biologica: confronto 
varietale e prove di pastificazione per attivare una filiera specifica” finanziato dalla Regione Marche L.R. 37/99, 
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